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Bloody Mary
Cocktail Bar

Del huerto al cóctel

Nuestra finca agrícola, situada a las afueras de
Barcelona, nos proporciona la mayoría de los

ingredientes que utilizamos para crear nuestros cócteles.
Combinamos técnicas ancestrales y modernas para

lograr el equilibrio perfecto y ofrecerte sabores
excepcionales en cada bebida.
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Bloody Marys
Explora nuestro clásico Bloody Mary y sus deliciosas variantes

250ml  I   1L

$11

Bloody Manila                                            10 I 36
Ron Don Papa · Tomate Mix · Lima
Ron Don Papa · Tomato Mix · Lime

Bloody Mary Clásico                             9 I 32
Vodka Ketel One  +2 €
Vodka Finlandia · Tomate Mix · Nuestra Receta Secreta
Finlandia Vodka · Tomato Mix · Our Secret Recipe

$11Korean Mary                                              11 I 40
Vodka Ketel One  +2 €
Vodka Finlandia · Tomate Mix · Kimchi
Finlandia Vodka · Tomato Mix · Kimchi

$11

Caprese Mary                                                  13
Gin MG · Tomate Mix · Espuma de Burrata
Gin MG · Tomato Mix · Burrata Foam

$11

$11

Ahumadito                                                          13
Mezcal Palomo Espadin · Carácter Mexicano · Tomate Mix
Palomo Espadin Mezcal · Mexican Character · Tomato Mix
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Signature cocktails
De la tierra a tu vaso: ingredientes km0 y de temporada
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$11

$11

PepiCO₂ *
Gin MG · Pepino + Cilantro · CO2

Gin MG · Cucumber + Coriander · CO2

10

$15

Melón de Oro *
Ron Santissima Trinidad · Croissant ·  Melón + Menta 

Ron Santissima Trinidad · Croissant · Melon + Mint 

12

Rosa Boreal
Vodka Finlandia · Licor Moras · Pétalos de Rosas
Finlandia Vodka · Blackberry Liqueur · Rose Petals

10

Electric Bloom *
Vodka Finlandia · Gardeum Flor Eléctrica · Salvia + Limón · Pomelo

Finlandia Vodka · Gardeum Electric Flower · Sage + Lemon · Grapefruit

11

Pig & Fig
Whisky Flamig Pig · Licor Higo · Remolacha + Anis

Flamig Pig Whisky · Fig Liqueur · Beetroot + Anis

11

*Disponible sin alcohol /Available alcohol-free  8 
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Signature cocktails
Dónde cada sorbo cuenta una historia

$11

$11

$11

Pickle Me Softly
Corpen Gin · Licor Hierbas · Manzana + Pepinillos

Corpen Gin · Herbal Liqueur · Apple + Pickles

12

$15

Coco Me Maybe *
Ron Don Papa · Albaricoque · Cacahuetes Tostados + Coco

Ron Don Papa · Apricot · Roasted Peanuts + Coconut

12

Pearfection *
Vodka Ketel One · Pera + Marsala · Aceite de Almendra

Ketel One Vodka · Pear + Marsala · Almond Oil

12
Sombra Ahumada

Mezcal  Palomo · Licor de Regaliz · Aceitunas Negras + Avellana 
Mezcal Palomo · Liquorice Liqueur · Black Olives + Hazelnut

13

Jardín del Desierto *
Tequila Corralejo · Kombucha Jazmín + Sandía

Corralejo Tequila · Jasmine + Watermelon Kombucha

12

*Disponible sin alcohol / Available alcohol-free - 8 
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Aperitivos / Appetizers
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Olivas con Parmesano                                                                   6 
Olives with Parmesan

Caprese de Mozzarella de Burrata                                            13 
Caprese with Mozzarella de Burrata 

Mozzarelle Frite                                                                              8 
Fried Mozzarella 

Guindillas rellenas de atún                                                              6 
Chilies stuffed with tuna

Flores de Calabacín rellenas                                        2,5€/unidad 
Stuffed ZucchiniFlowers 
   
Arancini                                                                         2,5€/unidad 
Arancini

Tabla Mixta:           La Clásica     17     /  La Generosa     35 
Mixed Board:        The Classic   17    /   The Generous   35

Charcutería y quesos made in Italy
Charcuterie and cheeses made in Italy

Jamón de Parma y Burrata                                             16 
Parma Ham and Burrata 

Tabla de Quesos                                                                 13 
Board with Cheeses 

Tabla de sabores vegetales                                             15
Table of vegetable flavours

Tablas / Boards 
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Provoloco                                                                          10
Salame, provola ahumada, rúcula y crema de setas 
Salami, smoked provola, rocket and cream of mushroom 

The Goatfather                                                                    10 
Tomate, queso de cabra, rúcula , salsa de pesto
Tomato,goat cheese, rocket , pesto sauce 

Ta Leggiu                                                                                    10 
Salame picante, pimientos, queso taleggio y olivada 
Spicy salami, peppers, Taleggio cheese and olive paste

El Campesino                                                                           11 
Pimientos, rúcula, tomate seco, Olivada 
Peppers, rocket , dried tomato, Olivada 

La Cremosa                                                                              11 
Mortadella de pistacho, burrata, crema de trufa 
Pistachio mortadella, burrata cheese, truffle cream

De Trufa Madre                                                                              12 
Jamón, burrata, tomate seco y crema de trufa 
Ham, burrata, sundried tomato and truffle cream 

Pistacchiosa                                                                                     12 
Coppa, tomate, provola ahumada, crema de pistacho 
Coppa, tomato, smoked provola, pistachio cream

El Rustico                                                                                             12 
Pancetta, queso pecorino, berenjena, rúcula, pesto
Pancetta, pecorino cheese, aubergine, rocket, pesto

Panini / Sandwiches 
El placer de lo sencillo, entre dos trozos de pan
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